Nun senden wir Ihnen das Rezept von unserem
Lieblingskuchen

hussel mit den Schwingbesen des
HanarUhrgerats ca. S Min. schaumig ruhren Shop

RUebli und alle Zutaten bis und mit Kirsch
unter die Masse mischen. Meht und Backpulver Zutaten
muschen, darunternmischen

Eiweisse mit Gem Salz steif schlagen, mit dem Anzahl Personen
Gummischaber sorgfaltig unter dhe Masse
2ehen. Tesg in de Form fullen

Backen: ca. S5 Min. in der unteren Halfte des 250 g zucker

auf 180 Grad vorgeheszten Ofens.
Herausnehmen, etwas abkuhlen, Formenrand Eigelbe

entfernen, Torte auf ein Gitter sturzen, heisses wasser

duskuhlen. Torte mit dem Gitter auf ein
Backpapier stelien

Puderzucker, Kirsch und Wasser gut verruhren,

auf e Tortenmitte giessen, unter Bewegen Riiebli, fein gerieben
bbby :Q 3 gemahlene Mandeln
B Bio-Zitrone, abgeriebene Schale unc
Saft
Kirsch
Mehl
Backpulver

Eiweisse
Salz

Puderzucker
Kirsch oder Zitronensare¢
Wasser

Aargauer Rueblitorte




